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La Brasserie di1 Via Zucchi

Scegli la tipologia di carne che preferisci semplicemente grigliata al punto di cottura
che desideri o arricchita come da nostra tradizione dall’‘abbinamento che piu ti intriga

TacLiaTA DI POLLO € 12,00
circa 200 gr di petto di pollo selezionato di provenienza italiana

TacLIATA DI CONTROFILETTO € 16,00
circa 250 gr di controfiletto d’angus

FiLerT0 DI MANZO € 20,00
circa 250 gr di filetto

ABBINAMENTTI +€2,00

MEDITERRANEA
rucoletta selvatica, pomodorino pachino, scaglie di parmigiano

A1 Funchi Porcint
funghi porcini trifolati

SpEckK E PROVOLA
speck altoatesino e provola affumicata

ALL’AMERICANA
con patate fritte e salsa BBQ

PIATTI ADATTI AD UNA DIETA SENZA GLUTINE

PIATTI ADATTI AD UNA DIETA PER VEGETARIANI

@ SENZA LATTOSIO



Per Accompagnare

CrLAssIC
@ PATATE ROSMARINATE € 3,50
@ PatATINE FRITTE € 3,50
VERDURE GRIGLIATE € 3,50
@ INSALATINA MISTA € 3,50
@ INSALATINA VERDE € 3,50
SPECIAL
@ Le Dorarte b1 Via ZuccHi € 5,550

chips di patate fresche a pasta bianca quotidianamente lavorate a mano
dal nostro staff per garantirvi un prodotto sempre all’altezza

PIATTI ADATTI AD UNA DIETA SENZA GLUTINE
PIATTI ADATTI AD UNA DIETA PER VEGETARIANI

@ SEnzA LATTOSIO



LaPizzeria

UN IMPASTO SOFFICE E FRAGRANTE frutto di una lenta lievitazione naturale,

FARINE NOBILI E MATERIE PRIME SELEZIONATISSIME, tempo esperienza e dedizione
sono alcuni degli ingredienti che rendono la nostra pizza unica nel suo genere.

Servita AL TRANCIO o TONDA e guarnita con salumi

“Gran Riserva Marco d’Oggiono”eccellenza a KM ZERO;

affettati al momento, aggiunti a crudo per mantenere invariato tutto il profumo e la fragranza.

scegli I'impasto che preferisci:

CON FARINA DI KAMUT O CON FARINA INTEGRALE...

MARGHERITA € 7,00
pomodoro, mozzarella fior di latte e basilico fresco

VEGETARIANA €700 € 800
pomodoro, mozzarella fior di latte zucchine, melanzane e peperoni cotti alla brace

ALLA DIAVOLA €800 € 9,00
pomodoro, mozzarella vaccina e schiacciata caladra aggiunta a crudo

AL PROSCIUTTO COTTO €800 € 900
pomodoro, mozzarella vaccing, prosciutto cotto “Riserva Marco d’Oggiono”

aggiunto a crudo

AL PROSCIUTTO CRUDO €800 € 9,00
pomodoro, mozzarella VACCINA, prosciutto crudo “Riserva Marco d’Oggiono”

aggiunto a crudo

“SPECIAL” €900  €10,00

una specialita diversa ogni sera



Le Bevande

ACQUA LAURISIA 775 CL NATURALE E FRIZZANTE

BIBITE IN LATTINA 33 CL
coca cola, coca cola zero, sprite, fanta, the alla pesca, the al limone

BIRRA ALLA SPINA CHIARA FORST 20 CL

BIRRA ALLA SPINA CHIARA FORST 40 CL

La Caffetteria

CAFFE €1,50
CAFFE D ORZO €1,50
CAFFE DECAFFEINATO €1,80
CAFFE CORRETTO €2,00
GLI AMARI €4.00

COPERTO € 2,00
Pane e grissini freschi di nostra produzione, aperitivo di benvenuto
piccola pasticceria abbinata al caffé, caratterizzano il nostro servizio.

€ 2,50

€ 3,00

€ 4,00

€ 5,50



I Nostri Menu Degustazione

Menu Brianza

Piccora sELEZIONE DI FORMAGGI E SALUMI
“Gran Riserva Marco d’Oggiorno”

Risorro VECccHIA BrRiANZA

SFORNATINO DI POLENTA TARAGNA
con fonduta di gorgonzola

€ 25,00 - BEVANDE ESCLUSE

Specialita Fuori Carta

CHIEDI AL PERSONALE DI SALA QUALE SPECIALITA
A PREPARATO LO CHEF QUESTA SERA



L1STA DEGLI ALLERGENI

alcuni prodotti di questo menu potrebbero contenere i seguenti allergeni

CEREALI CONTENENTI GLUTINE

grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne:
sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio

maltodestrine a base di grano

sciroppi di glucosio a base di orzo

cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola

CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI
UoOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA

PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE

tranne:

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi
b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino

ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI

SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOTA

tranne:

a) olio e grasso di soia raffinato

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale,
tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia

c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia

LLATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO)
tranne:

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici,
incluso l"alcol etilico di origine agricola

b) lattiolo

FruTTA A GUSCIO

vale a dire:

mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia),

noci di acagiv (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch],
noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera),

noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti,

tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici,

incluso l"alcol etilico di origine agricola

SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO
SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE
SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO 2 totale da calcolarsi
per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti

LLUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI

MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI

*per maggiori dettagli rivolgersi al personale di sala

In caso di non reperibilita del fresco, alcuni prodotti potrebbero essere selezionati da
una 19 categoria surgelata o in alcuni casi si potrebbe trattare di prodotto fresco preventivamente
abbatuto a -18° tramite apposita procedura.



