
Non c’è amore più sincero

di quello per il cibo.

Bernard Shaw



l’impasto che andiamo a proporvi vanta

una lievitazione di oltre 48 ore

del tutto naturale

che abbinato alla nostra esclusiva miscela di farine,

fa della nostra pizza un alimento unico,

leggero e altamente digeribile.

tutti gli ingredienti che completano la nostra pizza

sono di origine controllata e protetta

dalla mozzarella di bufala campana al cappero di pantelleria,

agli insaccati di pregio.

TERRE D’ITALIA

Pizze d’autore



Margherita	 € 7,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte,
basilico fresco in foglie

Prosciutto Cotto	 € 8,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte,
prosciutto cotto nazionale di Brianza

Zola	 € 8,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte,
gorgonzola novarese DOP ”dolce”

Prosciutto e Funghi	 € 8,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte, 
prosciutto cotto nazionale di Brianza, funghetti champignon

Vegetariana	 € 8,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte,
zucchine, melanzane e peperoni arrostiti 

Wüstel e Patatine	 € 8,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte, patate fritte,
würstel di pollo e suino Amadori

Diavola	 € 9,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte,
salamino piccante di Calabria 

Quattro Formaggi	 € 9,00
mozzarella fior di latte, grana padano DOP, fontina d’alpeggio, Hemmental francese

Quattro Stagioni	 € 9,00 
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte,
prosciutto cotto nazionale di Brianza, olive nere, carciofini trifolati e champignon

Calzone Farcito	 € 9,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte,
carciofini trifolati, prosciutto cotto nazionale Brianza

Capricciosa	 € 9,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte,
carciofini trifolati champignon, prosciutto cotto nazionale Brianza, olive nere,
capperi di Pantelleria, fiori d’origano fresco

Margherita Special	 € 10,00
mozzarella di bufala campana DOP e salsa di pendolini al basilico fresco

Monzese	 € 10,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte,
salsiccia luganega, pomodori pendolino 

Prosciutto Crudo	 € 10,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte,
prosciutto crudo di Parma stagionato 24 mesi

Speck	 € 10,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte,
speck altoatesino IGP

Speck e Brie	 € 10,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte,
speck altoatesino IGP, brie di Francia 

Speck e Zola	 € 10,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte,
speck altoatesino IGP, gorgonzola novarese DOP ”dolce”

Pizze Tradizionali



Pizze Speciali

Zola e Salame	 € 10,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte,
gorgonzola novarese IGP, salamino piccante di Calabria

Bumbe	 € 10,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte,
prosciutto cotto nazionale di Brianza zucchine grigliate, scaglie di grana padano

Terry	 € 10,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte,
prosciutto cotto nazionale di Brianza, brie francese e pomodorini pendolino

Prosciutto Crudo	 € 10,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte,
prosciutto crudo di Parma stagionato 24 mesi

Bufalina	 € 10,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella di bufala campana DOP,
pomodorini pendolini, basilico fresco	

Boscaiola	 € 10,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte,
salsiccia luganega, funghi champignon

Trevisana	 € 10,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte,
radicchio trevisano tardivo, brie di Francia

Primavera	 € 10,00
passata di pomodoro di qualità superiore, mozzarella fior di latte,
pomodorini pendolini, rucola, scaglie di parmigiano




